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LE FUNZIONALI: ANALCOLICHE, GLUTEN FREE E MIX

DORTMUND

ESCLUSIVA FIN DAL 1868
Nel 1868 Laurenz Fischer, Heinrich e Friedrich 
Mauritz, insieme al mastro birraio Heinrich Herberz 
creano una fabbrica di birra a bassa fermentazione 
che più tardi si chiamerà Dortmunder Actien 
Brauerei, DAB. A Dortmund comincia così una 
nuova epoca e il marchio DAB diventa il simbolo 
della cultura tedesca della birra in tutto il mondo.

DAB RADLER, UNO STILE UNICO
DAB Radler, una miscela del nostro classico di fama 
mondiale. Mix DAB con limonata naturale per una 
birra speciale rinfrescante. DAB Radler ha svelato 
perfettamente le esigenze di oggi di innovative 
miscele di birra.

dabcruda.it

• Texture giallo oro chiaro.

• Miscela armoniosa di originale DAB al 60%                   
 e limonata naturale al 40%.

• Facile da bere ogni giorno, rinfrescante e dissetante.

•Ideale per aperitivi a base di pesce o crostacei.

DAB RADLER

Luogo d’origine: DORTMUND - GERMANIA

Stile: RADLER

Fermentazione: BASSA

Grado alcolico: 3% vol.

Grado sacc.: 12,2°

Punto d’amaro: 13 IBU

Temp. di servizio: 6/8°

Saturazione: 5,2 g. CO2/l
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00810 LATTINA 0,50 l - Confezione 24 latt.
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