L’'ULTIMO
PRODUTTORE A

LEMBEEK
BROUWERTI]J . .
LEMBEE K A una trerjtma di km ®
a sud di Bruxelles LEMBEEK

si  trova Lembeek,

la patria delle birre a

fermentazione spontanea.

Nel 1975, il mastro birraio

Frank Boon, acquisi un birrificio

che risaliva al 1680, gia noto per

la produzione di birre lambic morbide e geuze
raffinate. Dai 43 produttori presenti in origine oggi
& l'ultimo rimasto e continua a produrre seguendo
ricette tradizionali ma anche sperimentando e
innovando con nuove tecniche.

GEUZE DISCOVERY ED. 2022,

Vuoi saperne di piu sulle birre del nostro Discovery
box? Scansiona il QR code e scopri tutti i dettagli!

Opf=h GEUZE DISCOVERY ED. 2017.

Trova la tua Vuoi saperne di piu sulle birre del nostro Discovery
scheda di box? Scansiona il QR code e scopri tutti i dettaglil
degustazione

GEUZE DISCOVERY BOX
EDIZIONE LIMITATA \

* 0228 GEUZE DISCOVERY BOX Ed. 2017 - Bott. 0,375 | - Cartone da

4 bott.
« 0237 GEUZE DISCOVERY BOX Ed. 2022 - Bott. 0,375 | - Cartone da
4 hott.
© |uogo d'origine: LEMBEEK - BELGIO
* Stile: GEUZE Radeberger Gruppe Italia S.p.A.
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